b.wine

CATERING

Gurmansky zazitek
bez odchodu z chaletu

Prijedeme za Vami na chalet a postarame se o cely vecCer, ale i o cely den — OBJEDNAVKY 48

od nakupu surovin a pfipravy jidla pfes prostieni tabule az po uklid kuchyné. HODIN PREDEM

Ke kazdému menu doporucime vina z nasi nabidky. Vybirat mizete ze dvou

variant. Zajistime ale i catering na miru.

VARIANTA | VARIANTA 11

Krkonosska hostina 4 Chodové menu

Sdilené jidlo na stfed stolu

Bohaté prostiena tabule, ze které si hosté
nabiraji sami. Uvolnény vecer bez servisu
chodl — idealni pro rodiny a pratelskeé
seS$losti.

- predkrm + polévka
- 3 teplé pokrmy + pfiloha a salat + dezert
- doporucena vina k dokoupeni

- priprava na misté, prostreni tabule

od 6 osob od 1.900 K¢ / os.

S vysSim poctem osob
se cena za osobu
snizuje!

Zanasené menu s parovanim vin

Degustacéni velefe servirovana chod po
chodu. Ke kazdému chodu parované vino s
komentafem sommeliera a obsluha po cely
vecer.

- 5 chodU servirovanych u stolu
- parovani vin ke kazdému chodu
- sommelier a obsluha cely vecer

- kompletni inventar, sklo a uklid

od 6 osob od 2.900 K¢ / os.

S vysSim poctem osob
se cena za osobu
snizuje!




NAVRH MENU b.wine CATERING

VARIANTA | VARIANTA 11

Krkonosska hostina 4 chodové menu

NA ZAGATEK sb.wine riesling*“

Kiupavy kvaskovy chleba, skvarkova pomazanka,

01 -
houbové maslo, prsut, horsky syr Amuse-bouche

POLEVKA SERVIROVANA V HRNCI Marinovany lososovy pstruh, jablko
Granny Smith, smetanovy vinaigrette,
Kulajda s po&frovanym vejcem o2 kfen

Kiinstler, Riesling Reichestal Kabinett 2025

HLAVNI CHODY NA STRED STOLU
Peceny veprovy blicek, pyré z bilych
Kand{ holandsky Fizek .,  fazoli, peCené cervend cibule

Kneuwitz Riesling Nieder - Hilbersheimer 2022
Kroupeto s trhanym uzenym masem VDP. Aus . Erste Lage

Bramborové placicky s tvarohem ; L
Kachni prsa mullard, savojska kapusta,
o« pomme dauphine
Bramborova kase se smetanou a maslem Halkoci, Ryzlink na 2 2025
Salat z pecené zeleniny

Jableény tart, slany karamel, vanilkova
05 omacka
DEZERT
Carlo Schmitt, Riesling Feinherb 2025
Péna z podmasli, posirované hrusky v éerveném
viné, kakaova drobenka

Doporuéena vina: Filip Mlynek, Ryzlink viagsky Mlynska - J.Stavek, Ke kazdému chodu parované vino (4 vzorky) s komentafem
Frankovka Bo¢ky — nejsou zahrnuta v cené menu sommeliera — vino je zahrnuto v cené menu.

b.wine

CATERING
k 4
Objednavky prosime nejpozdéji 48 hodin pred terminem. Menu radi Hanka Zemanova

upravime podle Vasich prani i alergii.
+420 606 610 503 hanka@b-wine.cz -

Catering neobjednava recepce Skimu, objednejte si ho, prosim piimo u www.b-wine.cz
nas!




